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Missions i eixos principals actuacio ASAE

Seguretat alimentaria: aconseguir el millor nivell possible de seguretat alimentaria
mitjancant la planificacid i 'execucidé de les actuacions de prevencio i control alimentari
necessaries per garantir la qualitat sanitaria dels aliments que es posen a l'abast dels
consumidors

Vigilancia de I’entorn: Controlar aquells riscos i determinants ambientals (abastament aigua
de consum, aiglies de lleure, residus sanitaris, condicions d’insalubritat en habitatges o altres
entorns...), que poden comprometre la salut de la poblacié. Planificar i executar actuacions
encaminades a controlar i minimitzar o eliminar el seu possible impacte sobre la salut
comunitaria i individual.

Promocio estils de vida saludables: desenvolupar accions destinades a educar i conscienciar
la poblacio dels efectes que pot tenir una mala alimentacié i un estil de vida sedentari sobre
la salut. Promoure la salut potenciant accions tranversals encaminades a afavorir I'adhesié
als habits alimentaris sans i a estils de vida activa (practica regular d’exercici fisic) amb
I’objectiu de prevenir aquells factors de risc associats (sobrepes, obesitat, hipertensid...), que
I’evidéncia disponible, ha demostrat abastament que estan intimament relacionats amb el
desenvolupament d’un nombre considerable de malalties croniques, algunes de els quals sén
altament prevalents (malalties cardiovasculars, diabetis, cancer...).



Seguretat Alimentaria

Control oficial dels establiments alimentaris, mitjancant una frequéncia d’inspeccid fisica
predeterminada en funcid del risc sanitari associat a les activitats que s’hi desenvolupen, amb la
finalitat de verificar que compleixen amb la normativa sanitaria vigent.

Procediments administratius: autoritzacions sanitaries, inscripcio al RSPA.

Control accions formatives en matéria de manipulacié dels aliments (centres formadors i validacié
programes basics de formacio).

Actuacions de control diverses per atendre denuncies, queixes i consultes institucionals i de la
ciutadania en relacid als aliments.

Gestio, seguiment i si escau, control, de les alertes sanitaries que puguin estar relacionades amb
el comerg i el transit internacional de productes alimentaris (RASFF, RSI).

Inspeccio Veterinaria Oficial a I’'Escorxador Nacional d’Andorra.



Controls establiments alimentaris - 2016

Remesadirecta

Remesaindirecta

Establiments en els quals els aliments i productes alimentaris son
comercialitzats, venuts i/o cedits directament al consumidor final.

Establiments de restauracié comercial

Establiments de restauracio social

Establiments que elaboren productes pel consumidor
Gran superficies

Venda al detall

Establiments en els quals els aliments i productes alimentaris no van
directament destinats al consumidor final, sin6 a terceres persones
que a la seva vegada desenvolupen activitats diverses de
comercialitzacié, venda i/o cessié d’aliments.

Cuines centrals o caterings

Establiments polivalents (majoristes alimentacio)
Industries d’origen animal

Industries d’origen animal homologades UE
Industries d’origen no animal

Transportistes

Total controls (inspeccions fisiques)

Total

837

532
67
32
13

193

373

23
176
36
114
22

1210



Tipologia inspeccions establiments alimentaris - 2016

Tipus inspeccio Total

Inspeccions ofici*

0
(Sistema nacional vigilancia i control alimentari) 911 (75%)

Inspeccions procediments administratius

0
(Autoritzacions sanitaries i inscripcions o revalidacions RSPA) 288 (24%)

Inspeccions T.ILA.C.

(Brots toxinfeccio alimentaria col-lectiva) 8(0.7%)
Inspeccions per denuncies 2 (0,2%)
Inspeccions alertes sanitaries internacionals 1 (0,1%)

Total Inspeccions 1210 (100%)

(*) Del conjunt d’aquestes inspeccions, se’'n va derivar la incoacié de 2 expedients sancionadors per
una infraccié reiterada a la normativa sanitaria vigent a dos establiments, per manca de les degudes
precaucions per motius d’higiene, de manipulacié i del correcte manteniment dels seus equipaments, que
es van resoldre amb la imposicio de les respectives sancions, de caracter lleu.



Inspeccio veterinaria oficial ENA - 2016

Nombre caps sacrificats 2016:

BOVI OVI/CAPRI EQUI
< 24 mesos 807 <18 mesos 660 69
> 24 mesos 84 >18 mesos 16
Totals 881 692 69

Total animals sacrificats inspeccionats: 1.626

Tonatge carns produides 2016:
BOVI OVI/CAPRI EQUI

261.560 kg 90% 7.672 kg 3% 20.167 kg 7%

Total carns produides inspeccionades: 289.399 kg

Mostres recollides i analitzades 2016: es recullen més de 100 mostres en el
marc del Pla nacional d’investigacio de residus (PNIR), el control de les
encefalopaties espongiformes transmissibles en animals de les espécies
bovina, ovina i caprina i el control de la triquinosi en equins amb resultats
totalment satisfactoris.



Vigilancia de I’entorn i determinants mediambientals

- Programa de vigilancia sanitaria de les aiglies destinades al consum huma.

- Programa de vigilancia de les aiglies de lleure (piscines i vasos hidromassatge Us col-lectiu).
- Programa prevencidé i control de la legionel-losi.

- Programa de vigilancia i control dels residus sanitaris

- Actuacions davant situacions insalubritat (habitatges i altres entorns urbans).

— Participacié i col-laboracié a comissions técniques (Comissié Pla nacional de residus Comissid
informacid i vigilancia centre tractament de residus).



Control xarxes abastament aigua consum huma - 2016

Vigilancia sanitaria xarxes abastament public aigua consum huma

Cens captacions (actives) 156
Cens xarxes distribuci6 (actives) 47
Cens empreses transport aigua potable 2
Inspeccions captacions (programa bianual) 73
Inspeccions ofici xarxes distribucié (programa bianual) 33
Inspeccions denuncia xarxes distribucio 1
Inspeccions vehicles transport aigua potable 2
Total controls (inspeccions fisiques) 109

Pla mostreig oficial vigilancia qualitat sanitaria aigua consum huma

Mostres analitzades 163
Incidencies microbiologiques 1
Incidencies fisico-quimiques 4
Control biocida (mesura clor residual in situ) 143
Incidencies biocida (nivell clor residual) 17

Registre incidéencies

Notificacions ASAE a empreses subministradores 9
Notificacions empreses subministradores a ASAE 4
Altres incidéncies:
- Queixes 3
- Investigacio sospita TIAC 1

- Altres 1



Control aigles de lleure - 2016

Vigilancia sanitaria aigties de lleure (piscines i vasos hidromassatge us col-lectiu):

Cens piscines (actives) 89
Cens vasos hidromassatge (actius) 85
Inspeccions ofici piscines* (programa bianual) 73
Inspeccions denuncia piscines 0

Inspeccions ofici vasos hidromassatge** (programa bianual) 49
Inspeccions denuncia vasos hidromassatge 0

Total controls (inspeccions fisiques) 122

Altres actuacions:
- Revisi6 projectes autoritzacié construccié piscines 1
- Gestid notificacio baixes piscines us col-lectiu 2

(*) La normativa vigent relativa a les piscines d’us col-lectiu obliga els titulars responsables a disposar
d’'un pla d’autocontrol i durant les inspeccions s’efectua una revisio del mateix a fi de verificar que es duen
a terme el correcte manteniment i higiene de les instal-lacions, aixi com els controls , la presa de mostres i
analisis respectius per assegurar una vigilancia continuada de la qualitat sanitaria de I'aigua de bany. Durant
aquestes inspeccions s’efectuen de forma rutinaria controls oficials d’aquells parametres referits a
la qualitat de lPaigua de bany que es poden mesurar in situ (nivell de biocida, determinats parametres
fisico-quimics i temperatura).

(**) Inclou el control i vigilancia de la legionel-la d’acord amb l'establert a la normativa vigent (Reglament relatiu
als criteris tecnicosanitaris de les piscines d’Us col-lectiu, de 22.08.2012).



Prevencio i control legionel-losi - 2016

Vigilancia sanitaria instal-lacions a risc (torres de refrigeracio):

Cens instal-lacions 6
Instal-lacions tancades temporalment 2
Instal-lacions tancades definitivament (baixa) 1
Inspeccions ofici instal-lacions* 4
Inspeccions denuncia instal-lacions 0
Total controls (inspeccions fisiques) 4
Altres actuacions:

- Investigacio6 casos aillats legionel-losi 4

(*) La normativa vigent** relativa a les instal-lacions a risc obliga els titulars responsables a disposar
d'un pla de manteniment i control i durant les inspeccions s’efectua una revisié del mateix a fi de verificar
gue es duu a terme el seu correcte manteniment, aixi com els controls (presa de mostres) i analisis
respectius de vigilancia continuada de la instal-lacié per verificar 'abséncia de creixement i proliferacio de la
legionel-la. Durant aquestes inspeccions s’efectuen de forma rutinaria controls oficials d’aquells
parametres que es poden mesurar in situ (parametres fisico-quimics i temperatura) i si s’escau, es
procedeix també a realitzar un mostreig prospectiu a fi de verificar el correcte funcionament de les
instal-lacions i confirmar I'abséncia de creixement i proliferacié de legionel-la.

(**) Reglament pel qual s’estableixen les condicions per a la prevencié i el control de la legionel-losi aplicables als aparells i als
equips de transferéncia de massa d‘aigua en corrent d’aire amb produccié d’aerosols, de 30.10.2002.



Control residus sanitaris - 2016

Vigilancia residus sanitaris:

Cens centres generadors* residus sanitaris 39
Inspeccions ofici centres generadors** (programa bianual) 1
Inspeccions denudncia o queixa 1
Total controls (inspeccions fisiques) 1

(*) Centres o establiments I'activitat dels quals pot comportar la produccié d’'un volum variable i divers de
material de rebuig que esta classificat segon normativa*** com a residu sanitari: hospital, centres
residencials sociosanitaris, centres atencié primaria, laboratoris analisis cliniques, cliniques veterinaries,
centres atencio primaria i alguns consultoris medics (pistes esqui). Les dades no contemplen ni inclouen
aquelles actuacions que es poden dur a terme per mitja de campanyes i altres mecanismes d’actuacio
puntuals o esporadics que s’adrecen a sectors concrets de I'ambit sanitari (consultoris medics en general,
consultoris dentistes, oficines de farmacia, centres médics de diagnostic per la imatge, etc.).

(**) L'any 2016 s’inspecciona Unicament el CHA, principal centre generador de residus sanitaris del pais.

(***) Reglament pel qual es regula la gestio dels residus sanitaris, de 17.01.2017.

Control situacions insalubritat - 2016

Vigilancia sanitaria situacions insalubritat habitatges:

Nombre denuncies / queixes rebudes 11
Nombre consultes ateses (via telefonica o altres) 11
Inspeccions denuncia o queixa 9

Total controls (inspeccions fisiques) 9



Promocid habits alimentaris i estils vida saludables - 2016

v’ 7ena edici6 Dia esport per a tothom - Cursa popular llla Carlemany
(29.5.2016): projecte transversal desenvolupat conjuntament, en el marc de I'Estrategia
nacional per a la nutricio, I'esport i la salut (ENNES) amb la Secretaria d’Estat d’Esports del

Ministeri de Cultura, Joventut i Esports: 3.500 persones inscrites.

v" Finalitzacié i avaluacié prova pilot programa de prevencid i tractament del sobrepés,
I'obesitat i el sedentarisme infantil (Nereu Andorra): els resultats mostren una feble adhesio
al programa degut a la seva complexitat operacional i a les dificultats per poder conciliar la
participaci0 de I'entorn familiar dels infants a les sessions educatives amb els seus
compromisos laborals.

v Treballs preparatoris per a la realitzacié de la 20na Enquesta Nutricional d’Andorra
(ENA) 2017-2018: estudi poblacional per avaluar el consum d’aliments i els estils de vida i
I'evolucié de les seves tendencies a Andorra (compartiu ENA 2004-2005): avaluacio dels
resultats assolits al llarg d’aquests 10 anys de vida de PENNES i identificar prioritats
d’actuacié i noves estratégies o programes a desenvolupar per potenciar
'adhesié de la poblaci6 a mantenir habits alimentaris sans i estils de vida
fisicament actius al llarg de la vida.



Altres actuacions - 2016

Desplegament normatiu:

Transposicié a I'ordenament juridic nacional del Reglament (CE) num. 1099/2009 relatiu a la
protecci6 dels animals en el moment de la matanca: Reglament relatiu a la proteccio dels animals
en el moment de la matanca, del 3 d’agost del 2016 (BOPA num. 45 de 10/09/2016)

Desenvolupament del marc regulador relatiu a la informacié alimentaria facilitada al consumidor,
seguint els principis establerts al Reglament (UE) num. 1169/2011: Reglament relatiu a la
informacié alimentaria facilitada al consumidor (BOPA nam. 6 de 25/01/2017).

Revisié i actualitzacio del marc regulador referit a la prevencio i control de la legionel-losi: redaccio
del nou projecte reglamentari (en curs de finalitzacié per poder iniciar un procés de consulta entre
els diferents sectors afectats).

Control triquina activitats cinegétiques i engreix porcs domestics:

189 mostres analitzades (115 porcs senglars i 5 porcs domeéstics). Es detecten i notifiquen 8
casos positius en porc senglar.

Altres actuacions:

Coordinaci6 dels treballs i actuacions diverses executades en el marc de investigacio oficial de la
contaminaci6 de la Font d’Arinsal que es va encarregar i adjudicar per part del Govern al grup
empresarial frances Antea Group.

Participacid i col-laboracio en el procés negociador del futur Acord d’Associacié d’Andorra a la UE: analisi del
cabal comunitari en materia de seguretat alimentaria en el marc del principi de la lliure circulacié de
mercaderies (LCM).

Participacié Comissio Pla nacional de residus (PNR) i a la Comissié d’informacio i vigilancia (CiV)
del Centre de Tractament de Residus (CTR).
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Moltes gracies per la vostra atencio !
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